


Ibéricos y quesos en ‘La Desa’

Jamon ibérico 28
100% bellota ‘Don Ramon, Sefiorio de Olivenza’

Tabla seleccion de bellota ‘Gourmet RH’ 25
Lomo de bellota, lomo doblado, lomito y copa

Cecina de Ledn 18
con AOVE y pimienta

Tabla de quesos ©®® o @ 25

seleccion de quesos extremefios de cabra y
oveja de la queseria artesana 'Pastovelia’
y media Torta del Casar D.O.P. 'Pastoralia’, pequefia)

*# Pan con tomate @ &5

Individuales en 'La Desa!
Croqueta ‘LaDesa’ ® @ o0 & 2,5/ud
pregunte al equipo de sala por el sabor

Puerro o 7,5/ud

cremoso de trufa y lomo ibérico
de bellota 100%

Brioche de cigala & o0 & 10/ud

con lechuga de mar y mahonesa de lima

Brioche de carrilleras @ & 8/ud
gel de oloroso y cebolla encurtida

Pan hojaldrado @ @ ©® & 14/ud

con carpaccio de salmon curado casero, puerro
confitado, salsa de amontillado y céscara de limon

Nigiri de carpaccio de presa ibérica o 12/ud

flambeado con crema de yema de huevo
Yy s€samo Negro

Alcachofa & @ 7.,5/ud

con pesto de tomate seco, sardina ahumada
y queso gratinado

Ajo blanco @ @@ o 18/ud
gazpacho de almendra y ajo con arenque,

manzana verde y frambuesa

MENU

FINCA LA DESA

Inicios para compartir

Zanahoriaalabrasa @ ©® @ 14
con crema de zanahoria, mousse de queso feta
y nuez, salsa de naranja y zanahoria

Setas 0 @ 18
con parmentier, huevo poché y papada ibérica

Calabacin y Torta del Casar ® © 15
texturas de calabacion con espuma de Torta del Casar
y sorbete de limoén

Anchoas 'Fredo’ & ® & 20

con lingote de pan a la brasa y mantequilla

Ensaladilla'La Desa' & o 17

con anguila ahumada, encurtidos,
piparras, huevas de trucha y huevo frito

Ensalada derucula @ X © 17

con burrata, chutney de mango, pimientos a la brasa,
tomate cherry y vinagreta de tahini

Carpaccio de presa ibérica © @ 18
con granada y pistachos

Torreznos 14
con su guarnicion
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El grano de 'La Finca'

Arroz de pulpo & @

grano ‘Carnaroli’ con carpaccio de pulpo, salsa de
pimientos del piquillo y crema de anacardo

Arroz de pato o ©
grano 'Carnaroli' con pato a la brasa y alioli de naranja

24

22

Pescados en 'La Desa'

Tataki de atun & © o

con escabeche de naranja y kimchi, mayonesa
de miso y miel

Pulpo & @
a la brasa, crema de coliflor, comino y
citronette de mostaza

Corvina &
elaborada a la brasa, pil pil de puerro con chips
de ajo y cayena

Volandeiras & ® o
a la brasa con salsa carbonara, pimienta negra
y jamon ibérico crujiente

Bacalao dorado & o

lomo de bacalao confitado, patatas paja
y huevos fritos

Gamba blanca &
de Huelva al gjillo

25

28
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26

25
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Carnes

Txuleta de vaca
al sarmiento con patatas chips caseras y
pimientos de pigquillo confitados

Lomo bajo de vaca
al sarmiento con patatas chips caseras y
pimientos de piquillo confitados

Presa ibérica 100% bellota
al sarmiento con patatas chips caseras y
pimientos de Padron

Abanico ibérico 100% bellota

al sarmiento con patatas chips caseras y
pimientos de Padron

Chuletillas de cabrito
con su salsa y guarnicion vegetal

Cochinillo ® ©

con parmentier ibérica, manzana a la brasa
y su salsa

Paletilla de cordero de ® &
Extremadura

asada a la brasa con patatas risoladas,
a la mantequilla de romero y tomillo

P

Servicio de pan 1€/pax @
* Tenemos pan sin gluten

@

Informacion de alérgenos

0 Lactosa @ Gluten
A Sulfitos & Pescado © Miel

65/Kg

65/Kg

25

25
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26

32

<>

< Q@

0 Huevo © Fructosa
@ Frutos Secos
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