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Embutidos en ‘La Desa’

Jamon lbérico
100% bellota ‘Don Ramon, Sefiorio de Olivenza’

Lomo lbérico
100% bellota ‘Don Ramon, Sefiorio de Olivenza’

Tabla seleccion de bellota
‘Gourmet RH’

lomo de bellota, lomo doblado, lomito y copa

Cecina de Ledn
con AOVE y pimienta

Tabla de quesos ‘Pastovelia’ @
de oveja (cremoso, curado y torta del Casar)
y cabra (pimenton y tomillo)

*Acompana nuestras opciones de embutidos
con pan cristal y tomate &
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Inicio de La Desa

Ensaladilla ‘La Desa’ ©® & o
con anguila ahumada, encurtidos y huevo frito

Croguetas ‘La Desa’ @ ©
pregunte al equipo de sala

Steak tartar 0 &

con tuétano a la brasa y yema de huevo
ahumado

Carpaccio de Presa lbérica © @
con granada y pistachos

Burrata @@ 0 @

cubierta de frutos secos con tomate cherry,
pesto de albahaca y anchoas
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Vegetales

Endivias &

con sardina ahumada y crema

de pimientos asados

Zorongollo ‘La Desa’ @
pimientos rojos, berenjenas y cebollas
asadas con bacalao confitado en AOVE

Lechuga roble @ © @
con uvas, queso feta, nueces y aguacate

Puerro ©

ala brasa con cremoso de tartufo y
cabecero de lomo 100% bellota
‘Don Ramon, Sefiorio de Olivenza’

Setas de temporada ©
con yema de huevo y panceta curada
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El grano de la finca

Arroz negro & @ 20
grano ‘Carnaroli’ con chipirones a la andaluza

y mayonesa de kimchi

Pescados

Salmon & 18
osmotizado en lombarda y aguachile de jalapefio

Vieiras & o 22
ala brasa con salsa americana

Atun de Almadraba & 28
contramormo con ‘demiglacé’ de sus espinas

Gamba blanca @& 18
de Huelva al gjillo

Bacalao & ® o 20
morrillo confitado, patata paja y huevos fritos

Mejillones &

picantones con salsa marinera 16
Navajas & @ © -

con piparras/padrones y mayonesa de sus jugos
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Carnes

Txuleta al sarmiento 60/Kg
con patatas chips y pimientos del piquillo

Lomo Bajo al sarmiento 65/Kg
con patatas chips y pimientos del piquillo

Presa lbérica al sarmiento 21
con patatas chips y pimientos de Padron

Txuleta de cerdo ibérico © 26
con causa limefia (puré de papas, limay

aji amarillo)

Costilla de vaca 24

soasada a la brasa y sus jugos con
verduras de temporada

Carré de cordero ® © & 25
con cous cous de naranja

Servicio de pan 0,5/pax @
*Tenemos pan sin gluten. Pregunte al equipo

Informacion de alérgenos

0 Lactosa @ Gluten 0 Huevo © Fructosa
A Sulfitos & Pescado © Miel @ Frutos Secos



